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MENUVORSCHLAGE

FUR ANLASSE BIS 50 PERSONEN.

FUR ANDERUNGEN ODER ANDERE WUNSCHE STEHEN WIR
IHNEN GERNE ZUR VERFUGUNG.

BITTE TEILEN SIE UNS SPATESTENS 5 TAGE VOR DEM ANLASS
IHREN ENTSCHLUSS MIT.

WIR HOFFEN IHREN WUNSCHEN ENTSPRECHEN ZU KONNEN
UND DANKEN

IHNEN FUR IHR VERTRAUEN.

Fam. Eicher
Walzenhauserstr. 82

9430 St. Margrethen

Tel. 071/ 744 13 85

Fax: 071/744 38 45

E-mail : gletschi@bluewin.ch
www.gletscherhuegel.ch

Mittwoch und Donnerstag
ganzer Tag geschlossen
Sonntag ab 20.00 Uhr geschlossen

Bei Bezahlung mit Euro— oder Visakarte verrechnen wir eine
Gebiihr von 3 %.

EC direkt ist gebuhrenfrei.
1.2.2011



vom hesssen Stem

Rindsfilet 250g — 300g Fr. 43.00

Pferdefilet 2509 — 300g Fr. 37.00

3 verschiedene Saucen
Pommes frites




Suppen

Bouillon mit Fladli
Bouillon mit Gemiuisestreifen

Spargelcremesuppe
Tomatencremesuppe
Frische Steinpilzcremesuppe

Salate
Gruner Salat
Gemischter Salat
Tomatensalat
\orspeisen

Melone mit Rohschinken
Morchelterrine mit Nusslisalat
Mostbrockli mit Kase
Raucherlachsrdllchen

geflllt mit Meerrettichschaum
Gemischter Vorspeisenteller

Pochierte Lachstranche an Dillsauce
Reis

Tortellini mit Schinken und Rahm
Blatterteigtaschen gefillt mit Rahmlauch

Fr
Fr

Fr.

Fr

Fr

Fr

Fr.
Fr.

. 2.00
. 2.00

. 92.90
. 92.90
. 6.00

. 2.00
. 6.50
. 6.50

. 11.00
. 11.50
9.50
. 11.50

.14.00

. 11.00

8.50
7.50



Menu 1
Schweinssteak an Pilzrahmsauce
Hausgemachte Spétzli
Gemusegarnitur

Menu 2
Schweinsbraten
Kartoffelstock
Gemusegarnitur

Menu 3
Schweinscordon-bleu
Kroketten
Gemusegarnitur

Menu 4
Schweinsfilet im Speckmantel an Steinpilzsauce
Spatzli
Gemusegarnitur

Menu 5

Deux Filets

(Schweins- und Rindsfilet)

an Morchelrahmsauce & Sauce Hollandaise)
Kartoffelgratin

Gemusegarnitur

Menu 6
Schweinssteak mit Tomaten und Kése Uberbacken
Pommes frites
Gemduse

Menu 7
Kalbschnitzel Piccata
Tomatenspaghetti

Fr. 24.00

Fr. 21.50

Fr. 24.00

Fr. 26.50

Fr. 34.00

Fr. 24.00

Fr. 25.50



Menu 8
Kalbsteak an Morchelsauce
Kartoffelkroketten
Gemusegarnitur

Menu 9
Pouletbristchen an Pilzrahmsauce
Teigwaren
Gemluse

Menu 10

Rindsfilet am Stiick gebraten
Pfefferrahmsauce & Krauterbutter
Pommes frites

Gemusegarnitur

Menu 11
Glasierter Kalbsbraten
Kartoffelstock
Gemusebeilage

Menu 12
Schweinsrahmschnitzel
Teigwaren
Gemusebeilage

Menu 13
Schweinskarrebraten
Kroketten
Gemusegarnitur

Menu 14
Fleischfondue Chinoise oder Bourguignonne
diverse Saucen
Pommes frites & Reis
Gemischter Salat

Fr. 36.50

Fr. 22.50

Fr. 39.00

Fr. 29.50

Fr. 22.50

Fr. 24.00

Fr. 34.50



\Vegetarisch

Gemuseteller mit Spiegelei

Tortellini mit Spinat & Ricotta gefullt
Tomatensauce

Hausgemachter Késefladen

Salatteller mit Ei

Fr. 16.00

Fr. 15.00

Fr. 9.00

Fr. 13.00

Alle Menus kdnnen Anstelle von Fleisch mit Quorn

Zzubereitet werden.



Dessert’s

Fruchtsalat mit Rahm oder Kirsch
Coupe Maison

Coupe Danemark

Caramelkdpfli mit Rahm
Schoggimousse mit Rahm
Gebrannte Creme

Zitronensorbet mit Vodka

Rotweinzwetschgen mit Zimtglace
Rahm

Schwarzwaldertorte
Kirschtorte
Dessertteller

Dessertbuffet klein
gross

Fr. 6.50

Fr. 6.50

Fr. 6.50

Fr. 5.00

Fr. 7.00

Fr. 5.50

Fr. 7.00

Fr. 7.00

Fr. 5.50

Fr. 5.50

Fr. 12.00

Fr.12.00
Fr. 15.00



